
 

Menüplan 24. März 2025 – 30. März 2025 

Wochenhit Roastbeefteller mit Sauce Remoulade und neuen Kartoffeln 19.00 

 Menu 1  Menu 2  

 Alle Menus inkl. Tagessuppe oder einem Beilagensalat 

Montag 
Waadtländer 

Weissweinsuppe 

Kalbsbratwurst, Zwiebelsauce 

Lyoner Kartoffeln 

Gedünstete Bohnen 

 

 

19.00 

 Linsenpfannkuchen 

Tzatziki 

Blattsalat 

 

 

18.00 

Dienstag 
Wirsingsuppe  

mit Kümmel 

Schweinsschnitzel, Zitronensauce 

Farfalle 

Tomate Provencale  

 

 

19.00 

 Penne Siciliana, Tomatensauce 

frittierte Aubergine 

und Burrata 

 

 

18.00 

Mittwoch 
Pilzcremesuppe 

Poulet Geschnetzeltes in 

Paprikarahmsauce 

Quarkspätzli 

Glasierte Pfälzer Rüebli 

 

Schokoladenkuchen 

 

 

   

19.00 

 

 3.50 

 Glasnudelsuppe mit 

Kokosnussmilch  

Thai Curry Gemüse und  

einem Stundenei 

 

Schokoladenkuchen 

 

 

  

18.00 

 

 3.50 

Donnerstag 
Federkohlsuppe 

Rindssiedfleisch, Meerrettichsauce 

Bouillonkartoffeln mit 

Wurzelgemüse 

 

 

19.00 

 Käseomelette mit 

Tomaten und Basilikum 

Tagesgemüse 

 

 

18.00 

Freitag 
Spargelcreme-

suppe 

Gebratenes Saiblingsfilet 

Weissweinsauce 

Salzkartoffeln, Broccoliröschen 

 

 

19.00 

 Spinatwähe mit Pinienkernen 

und Fetakäse 

Salatbouquette 

 

 

18.00 

Samstag  
Gemüsecreme-

suppe 

Hörnli und Gehacktes 

Apfelmus 

Reibkäse 

 

 

19.00 

 Hörnli und Soja Gehacktes 

Apfelmus 

Reibkäse 

 

 

18.00 

Sonntag 
Erbsensuppe mit 

Minze 

Seetaler Kalbstafelspitz  

grüne Sauce 

neue Kartoffeln, Mischgemüse 

 

Ananas Salat mit Minze 

 

 

 

 

27.00 

 Gemüseteller  

gebackener Camembert 

Preiselbeersauce 

 

Ananas Salat mit Minze 

 

 

 

 

25.00 

Sofern auf der Karte nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir Schweizer Fleisch/Fisch. 

Bei Unklarheiten zu Lebensmitteln mit Allergen oder Bedarf an weiterführenden Informat ionen können Sie 

sich an unser mülikafi Team wenden. Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 


